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Конспект занятия по развитию речи
«Экскурсия в музей Хлеба»
подготовительная к школе группа

Цель: обобщать и систематизировать знания детей о хлебе; развивать познавательную и речевую активность дошкольников. 
Задачи:
· создавать условия для закрепления знаний детей о значимости хлеба в жизни человека, о труде людей, вложенном в его создание; о процессе выращивания;
· расширять кругозор за счет ознакомления с традициями и культурой русского народа; с предметами старины;
«Речевое развитие»
· способствовать развитию навыков устной связной речи;
· обогащать и активизировать словарный запас детей по лексической теме «Хлеб» - существительными, прилагательными, глаголами;
· развивать речь детей посредством словообразования;
· формировать у дошкольников представления о музее; культуре поведения в нём;
· совершенствовать двигательные навыки и умения под музыкальную композицию; 
· создать и сохранить положительный эмоциональный фон на протяжении всего занятия; 
представления детей о выращивании хлеба (зерновых культур);    
представления детей о выращивании хлеба (зерновых культур);                          
Закрепить знания детей о том, что хлеб - это один из самых главных 
продуктов питания в Ро
Воспитательные:
· воспитывать в детях отзывчивость, умение работать в коллективе, слушать друг друга, не перебивая;
· воспитывать у детей бережное отношение к хлебу и уважение к людям, вырастившим его;
· воспитывать интерес к историческому прошлому своего народа, патриотические чувства, любовь к Родине.
Словарь: 
Существительные: рожь, пшеница, зерно, злаки, зерновые культуры; поле, колос, снопы, мельница, борона, серп, сноп, цеп, амбар, комбайн, трактор, уборка, элеватор, хлеборобы, мукомол, комбайнер, агроном, сеялка, пекарня; 
садник, кочерга, ухват, сито, кадушка, чугунок, скалка, русская печь; название хлебобулочных изделий;
Глаголы: пахать, сеять, собирать, срезать, связывать, обмолачивать, месить, выпекать, раскатывать
Прилагательные: пшённая, рисовая, манная, перловая, гречневая, овсяная, кукурузная;
трудолюбивые, смелые, добрые, заботливые, надёжные, ответственные, хозяйственные, терпеливые, упорные.


Предварительная работа:
- занятия по теме «Хлеб» («Злаковые культуры», «Труд Хлебороба» «Умные машины»)
- беседы об истории выращивания хлеба на Руси; о пользе хлеба;
- посещения мини-музея «Русская изба»;
- рассматривание иллюстраций; просмотр видеороликов и мультфильмов;
- беседа о сборе урожая;
- рассматривание картины И. Шишкина «Рожь»;
- заучивание стихотворений, пословиц, поговорок, загадок о хлебе;
- чтение художественной литературы М.Пришвин «Лисичкин хлеб», М.Глинская «Хлеб», А. Митяев «Мешок овсянки»;
- рассматривание серии сюжетных картин «Урожай».
- знакомство с профессией людей, которые участвуют в выращивании и изготовлении хлеба; с сельскохозяйственной техникой;
- познавательно-исследовательская деятельность «Откуда хлеб пришёл»;
- продуктивная деятельность детей.

Оборудование:
Мини-музей ХЛЕБА с экспонатами: колоски, макеты мельниц; макет русской печки с набором орудий труда, используемых для выпечки хлеба; сельскохозяйственные орудия труда, используемые для выращивания хлеба(картотека);  хлебобулочные изделия; колосья  и зёрна злаковых культур; крупы; мука (пшеничная, ржаная); дидактический и наглядный материал: «Как наши предки выращивали хлеб?», «Откуда хлеб пришёл?», «Злаки», «Хлебобулочные изделия». Лепбук.







ХОД НОД 
Дети входят в группу под песню «Над Россией нынче солнышко» 
Слова и музыка Е. Обуховой (слайд 1)

Встают в центре группы врассыпную.
Организационный момент:
Воспитатель:
    У народа есть слова:
   «Хлеб – всей жизни голова!»
   Славится он первым на земле,
   Ставится он первым на столе!

Хлеб и человек… Хлеб и жизнь… Эти понятия неразделимы. Нет на свете продукта более нужного. Будет хлеб – будет и мир.
- Дорогие ребята, сегодня я приглашаю вас посетить Музей Хлеба.
- Какие замечательные здесь экспонаты!
- Сейчас мы с ними познакомимся.
- Пройдем к первой экспозиции.
ЭКСПОЗИЦИИ МУЗЕЯ 
ЗЛАКИ. Экспозиция № 1. (у панно)
(Картина с изображением хлебного поля. Букеты с колосками ржи и пшеницы. Кувшины. Зерна. Крупы. Д/игра «Какая каша») 

Воспитатель обращает внимание детей на злаки.
- О злаках я вам расскажу,
  Что у нас в полях растут.
- Посмотрите, ребята, на этой экспозиции представлены образцы некоторых злаков и полученных из них круп. (Дети рассматривают зёрна злаковых культур и разных круп) 
- Какие злаки вы знаете? (пшеница, рожь, рис, кукуруза, овёс, ячмень, просо)
- Как можно назвать эти растения одним словом? (злаковые растения, зерновые культуры)
- Все злаки полезны для организма человека!
- Чем они полезны? (в них есть витамины В и В12, углеводы, растительные жиры, клетчатка, минералы)
- Зерна злаков — древнейшая пища человека!
[bookmark: _Hlk115813240]- Какие блюда из них готовят? (каши, запеканки, оладьи, хлеб, блины, макароны, добавляют в супы)
- Верно, из злаков люди научились готовить множество вкусных и питательных блюд.
- С давних пор на Руси любимой едой была каша. 
- «Щи да каша — пища наша» - говорили в народе. 
[bookmark: _Hlk115813285]Игра «Какая каша?» 
Из пшённой (просо) крупы варят………………пшённую кашу.
Из зёрен риса варят………………………рисовую кашу.
Из зёрен овса варят………………………овсяную кашу.
Из зёрен пшеницы варят…………………пшеничную кашу.
Из ячменной крупы – перловки, варят…перловую кашу.
Из пшеницы крупного помола варят……манную кашу.
Из зёрен кукурузы варят…………………кукурузную кашу.

- А знаете, ребята, что наши далекие предки, именно из густой зерновой каши стали выпекать первый пресный хлеб в виде лепешки. 

[bookmark: _Hlk115813306]ИСТОРИЯ ВЫРАЩИВАНИЯ ХЛЕБА. Экспозиция №2 (печной угол, кухонная утварь, орудия труда, картинки выращивания хлеба на Руси, мольберт)

- А сейчас ребята, мы пройдём к следующей экспозиции нашего музея, которая расскажет о том, как выращивали хлеб на Руси наши предки.
- В те давние времена, крестьянам приходилось много работать.
[bookmark: _Hlk115813322]- Какую работу выполняли крестьяне? 
- Расскажем по порядку. 
- С чего начинался путь хлеба? (готовили землю к посеву, пахали, сеяли, собирали урожай, срезали колосья, связывали колосья в снопы, обмолачивали зерна, месили тесто, выпекали хлеб)
Дети выставляют картинки на мольберт – этапы выращивания хлеба.

- Да, ребята, работа людей на селе была трудной и тяжелой.
- Всё приходилось делать вручную.
- А где же хозяюшки хлеб выпекали? (в русской печке)
[bookmark: _Hlk115813414]- Правильно, ребята. Вот она - перед вами!
- Какие орудия труда использовали для выпечки хлеба и приготовления каши? (хлебная лопата или садник, кочерга, ухват, сито, кадушка, чугунок, скалка) 
(Дети рассматривают орудия труда)
 - Да, ребята, много рук прикоснулось к пшеничному зерну, пока оно не превратилось в каравай хлеба! 
- Русский народ всегда с огромным уважением относился к хлебу. 
[bookmark: _Hlk115813428]  - Ребята, а как нужно относиться к хлебу? (Бережно, съедать весь до конца, хлеб нельзя выбрасывать… Не крошить, не играть с ним. Брать хлеба столько, сколько съешь; хлеб нельзя бросать на землю, на пол; если хлеб случайно роняли на пол, его поднимали и просили прощение за это)

-  Главная забота русского человека всегда была о хлебе. 
- Недаром в народной пословице говорится: «У кого хлеб родится, тот веселится».
- И мы немного повеселимся. 
Физминутка «Хлебопёк» (слайд 2)
(Музыка: Юрий Кудинов Слова: Елена Щепотьева)
- Перейдём к следующей экспозиции. Проходите, рассаживайтесь.
дети садятся на стульчики напротив экрана 

[bookmark: _Hlk115813483] СОВРЕМЕННЫЕ ХЛЕБОРОБЫ и УМНЫЕ МАШИНЫ. 
Экспозиция №3 (ИКТ) (Презентация «Умные машины. Хлеборобы»)

-  А сейчас, как выращивают хлеб?
- Теперь на помощь земледельцам пришли умные машины, их называют – сельскохозяйственными. Они помогают людям выращивать хлеб.

[bookmark: _Hlk115813459]- Ребята, какие сельскохозяйственные машины вы знаете? (слайд 3)
(погрузчик, трактора, зерноуборочный комбайн, сеялки, культиваторы, плуги, пресс-подборщик, гусеничный трактор, жатки, зерновоз, разбрасыватель удобрений, косилка)

[bookmark: _Hlk115813521]- Всеми машинами управляют люди!
- Как называют этих людей? (Водители)
- Как называют специалистов, которые обслуживают технику, ремонтируют? (Механизаторы)
- Их золотые руки» приводят в порядок всю технику, которая работает на полях.
- А как называют людей, которые выращивают хлеб? (Хлеборобы) (слайд 4)
- Ребята, люди, каких профессий стараются для того, чтобы мы с вами   каждый день кушали свежий, вкусный хлеб? (тракторист, комбайнер, агроном, механизатор, водитель, мукомол, пекарь, селекционер)
- Профессия хлебороба самая важная и почётная.
- Какие они, хлеборобы? (трудолюбивые, смелые, добрые, заботливые, надёжные, ответственные, хозяйственные, терпеливые, упорные)
- Труд хлеборобов нелёгкий, но они любят его, гордятся им.
- И каждый человек нашей страны благодарит их за добросовестный труд.

Хлеба-хлеба-хлеборобы
Существуют в мире, чтобы
Люди ели булки, сдобы...
Хлеба-хлеба-хлеборобы.
- Впереди ещё одна интересная экспозиция.
- Пройдёмте, ребята

[bookmark: _Hlk115813634]Экспозиция №4 ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ ИЗДЕЛИЯ. (Самовар, баранки, хлебобулочные изделия, скатерть, салфетки)
Вот он Хлебушек душистый,
Вот он тёплый, золотистый.
В каждый дом, на каждый стол, он пожаловал, пришёл.

- На этой экспозиции мы видим разные хлебобулочные изделия (Дети рассматривают экспонаты, называют хлебобулочные изделия)
[bookmark: _Hlk116239304]- Какие хлебобулочные изделия вы знаете? 
 (черный хлеб, белый, лаваш, багет, каравай, кулич, булочки, баранки, бублики, плюшки, кренделя, кексы, ватрушки, сухари, блины, калачи, лепёшки, пироги, круассан, питта, пончики, рогалик, сушки, слойки, хлебцы, пампушки, кулебяка, пряники)
- Вот какое разнообразие хлебобулочных изделий существует.
- Молодцы, ребята!
- Какая замечательная у нас была экскурсия! 
- Пройдемте ребята, обсудим.
Воспитатель и дети идут к панно
- Ребята, вам понравилась наша экскурсия?
- И мне тоже очень понравилась.

- Ребята, наш русский народ издавна считается хлебосольным, щедрым, гостеприимным.
- И я хочу угостить вас сладким, вкусным пирогом и пригласить на чаепитие!
Звучит песня «Над Россией нынче солнышко».
(Слова и музыка Е. Обуховой)

Внести пирог
Педагог угощает детей.
Слава миру на земле!
Слава хлебу на столе!
Слава тем, кто хлеб растил!
Не жалел труда и сил!








Песня «Хлебопёк» 
(Музыка: Юрий Кудинов Слова: Елена Щепотьева.
Исполняет: Кристина Коробкова и Юрий Кудинов)
Как говорит народная молва, - поднять указат. палец
Хлеб на столе, бесспорно, голова. -  руки вперёд, два пальца больших вверх или дотрагиваемся до головы
А тот, кто этот каравай испек, - «печём»
Профессию имеет – хлебопек. – руки на поясе, полуприсед в одну и другую сторону, руки развести
На завтрак каждый мажет бутерброд, - «мажем хлебушек»
Хлеб – это сила – верит наш народ. – согнуть руки в локтях, показать «силу»
Без хлеба щи и каша – не еда. – рука вправо(влево) , показать пальцем «нет»
Хлеб на столе – он должен быть всегда. – руки вперёд, указ. пальцем погрозить

Припев:
Хлебопёк пёк-пёк-пёк хлебопёк.   «месим тесто» руки перед собой
Хлебопёк пёк-пёк-пёк и испёк.     «месим тесто» руки вперед
Хлебопёк пёк-пёк-пёк и испёк.     «месим тесто» руки вперёд
Хлебушек душистый!                           Руки перед собой
Хлебопёк пёк-пёк-пёк хлебопёк.    «печем» перед собой
Хлебопёк пёк-пёк-пёк и испёк.          справа печём
Хлебопёк пёк-пёк-пёк и испёк.          слева печём
С коркой золотистой!                     два пальца больших вверх

Проигрыш: шаг с притопом, хлопок; воображулька.

Уменье печь душистые хлеба – «печём»
То наша гордость, радость и судьба. – показать на себя двумя руками
И пекарь нынче всё вам испечёт. – рука вправо(влево)
За что ему и слава, и почёт. – руку к груди и вверх
Баранки, бублики, печенье, каравай, - указат. пальцем показать 4 раза
И круассан… - что хочешь выбирай. – руки вперёд, провести рукой слева направо
И кексы, и конечно, кренделя… -  указ. пальцем и руки «вертушкой»
Наш хлебопек всё может, ву-а-ля!- руки к себе , одна рука вниз, другая вверх

Припев.


Величаем, величаем, радость в дом зовём! 
Хлебом, солью угощаем, низкий вам поклон. 
Величаем, величаем, хлеб родных полей. 
Хлебом, солью угощаем  дорогих госте
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